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Lundi 3 novembre - dimanche 9 novembre - Déjeuner

Céleri rapé automne

23

Taboulé Libanais
A 5

Cote de porc sauce
moutarde

A T R ¢ o

14

Frites

Mélange de 3 [égumes
grillés

Entremets craquant aux 3
chocolats

3 5 6 0 13

Chou chinois au curry

Salade Romaine
e 5 14

Choucroute de la mer

VA Q| 6 1 14
=

Creme brilée

PAN 6 0 13
gy |

N
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=

Champignons sauce aux
capres

VA G
gy |

Velouté de potiron
6

Mix grill sauce curry

Semoule parfumée

A 5 9 13
gy e |

Ratatouille

YA
-

Poire Belle Héléne

A 5 6 10 13
gy e |

Coleslaw

610

Salade d'amandes et
lentilles épicées

am e
Salade de Penne fagon Salade Chicken

Piémontaise

/@75610

14

Omelette au fromage Lasagnes a la Bolognaise

LN
& & S M| e s e
10
Ecrasé de pomme de terre Salade verte
4 H 6
Poélée maison carottes et
oignons
2
|
Croissants aux amandes Baba au Rhum
VAQN 5 6 10 A 10 13
gy | =

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Pique-nique 1 ( Jambon)
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Salade d'endives au bleu et noix
A ®® 2 ¢

Pates aux fruits de mer
_é & ¢ 8 1

Spaghettis

A | s

Brocolis
6

Yaourt
6

Plateau de fromages

B 6 @ ¢

Fruits frais

A

Lundi 3 novembre - dimanche 9 novembre - Diner

ercreat

Choux fleurs a l'aneth Potage de légumes

m e 4 @ o

Salade Impériale
A 5 13

Poireaux sauce mimosa

_ée 14

Sauté de boeuf au paprika Pad Thai poulet Tartiflette
WA A ¢ 1 3 5 13 A fi‘é}/ 6

Gratin Dauphinois Poélée asiatique Salade verte

A8 . 240 @
Choux de Bruxelle
6
Yaourt Yaourt Yaourt
6 6 6

Plateau de fromages

= MONOR

Salade de fruits frais

Plateau de fromages

B G ® e

Fruits frais

Plateau de fromages

B G ® e

Fruits frais

Pommes de terre aux olives
9 14

Salade Caderousse

A 2 14
gy e |

Emincé de volaille au lait de
coco

& e

Riz basmati

VA G
g |

Tombée d'épinards
& ¢

Yaourt
6

Plateau de fromages

B 6 @ e

Panna cotta au citron vert

A 13
=1

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



